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ETKINLIK ADI: Sirke Anasi Yapiyoruz
ALAN ADI: Fen
YAS GRUBU: 48-60 Ay
ALAN BECERILERI:
Fen Alani:
FBABG. Deney yapma
KAVRAMSAL BECERILER:
KB2 6. Bilgi Toplama Becerisi
KB2.6.SB1. istenen bilgiye ulasmak igin kullanacag araclari belirlemek
EGILIMLER:
E2. Sosyal Egilimler
E2.2. Sorumluluk
PROGRAMLAR ARASI BILESENLER:
Sosyal Duygusal Ogrenme Becerileri:
SDB2.1. iletigim Becerisi
SDB2.1. Duygu, distinceleri ifade etmek

SDB2.1.SB2.G4. Duyqu ve diistincelerini baglama uygun olarak aciklar.

Degerler:
D3. Caliskanhk
D3.4.Calismalarda aktif rol almak
D3.4.3. Kendine uygun gdrevleri almaya istekli olur.
D3.4.4. Kisisel ve grup ici etkinliklerde sorumluluklarini yerine getirir.
OGRENME GIKTILARI:
Fen Alani:

FAB. 7. Merak ettigi konular/olay/durum hakkinda deneyler yapabilme
FAB. 7.a. Basit dlizeyde deney tasarlamak igin malzemeler secer.
FAB. 7.b. Birka¢ malzeme kullanarak deney yapar.

iCERIK CERGEVESI:

Kavramlar: Once-sonra, haftanin giinleri, ince-kalin
Sozcukler: Sirke Anasi

Materyaller: Klorsuz su, dogal meyve, bal, nohut
Egitim/Ogrenme Ortamlari: Sinif

OGRENME-OGRETME UYGULAMALARI

FEN ALANI

Cocuklarla gember olusturulur. Sinifa, igerisinde cam kavanoz, nohut, bal, su ve elmalarin da oldugu
gesitli varliklar getirilir. Bu varliklarin ne oldugu ve hangi amagla kullanilabilecegi sorulur. Ardindan

ETKINLIiKLER

sinifta sirke anasi yapilacadi bilgisi verilerek bunun igin hangi varliklara ihtiya¢ duyulabilecegi sorulur.
Cocuklar tahminlerini paylastiktan sonra sirke anasi yapim videosu izlenir (KB2.6.SB1. istenen
bilgiye ulasmak icin kullanacagi araglari belirlemek.). Videonun sonunda “Yeni bir faydali bakteri
olusturacadgiz. Bu faydali bakteriye ‘Sirke Anasi’ denir. Sirke anasi ne ile beslenecek? Blylimesi igin
nasil bir ortama ihtiyaci var?” gibi sorular yonlendirilir. Sirke yapmak igin gerekli olan mayaya, faydali

bakteriye sirke anasi denildigi sdylenir. Kavanozun igine dogal olan ancak cgiiriik olmayan meyve

parcgalarini gocuklarin koymasi istenir.



FEN ALANI

“Sirke anasinin evi bu kavanoz, simdi karninidoyurmasiicin su ve bir kasik bal dokelim” denilerek gondilli
olan ¢ocuklar bu islemi yapar (D3.4.3. Kendine uygun goérevleri almaya istekli olur, D3.4.4. Kisisel ve
grup ici etkinliklerde sorumluluklarini yerine getirir.). Cocuklara “Bundan sonra ne olabilir? Bu sirke
anasi neye benzeyecek sizce? Siz bir sirke anasi yapacak olsaydiniz hangi meyveden yapardiniz? Her
meyvenin sirkesi olur mu? (FAB7.a. Basit diizeyde deney tasarlamak i¢cin malzemeler seger, FAB7.b.
Birka¢ malzeme kullanarak deney yapar, KB2.6.SB1. istenen bilgiye ulasmak igin kullanacagi araglari
belirlemek.). Nohut yerine baska hangi malzemeler konulabilir? Nohut olmasa sirke anasi olusabilir
mi?” gibi sorular sorulur ve ¢cocuklardan cevaplari dinlenir (SDB2.1.SB2.G4. Duygu ve diisiincelerini
baglama uygun olarak aciklar.). Cam kavanozun igine nohut da dahil tiim malzemeler konulduktan
sonra kavanozun agzi ince bir tiilbent ile kapatilir. Onceki hali buysa sonradan nasil gériinecegiile ilgili
sohbet edilir. Tam 3 hafta sonra; 3 pazartesi, 3 sall, 3 garsamba ve benzeri sdylenerek haftanin giinleri,
cocuklarla tekrar edilir. Kavanoz, isik gegirmeyen karanlik ve serin bir ortamda bekletilir. ikiser giin
araile malzemeler karistirilir. Bu 3 haftalik stirecin sonunda, kavanozun Ustiinde jel kivaminda ve opak
bir tabaka olusur bu tabaka sirkenin mayasi olan sirke anasidir. ilk basta ince olan bu tabaka zamanla
kalinlasacaktir. Cocuklarla diizenli olarak gozlenir, her gocuk sirke anasini her glin hatirlatmakla
gorevlendirilir (E2.2. Sorumluluk.).

ETKINLIiKLER

« Daha 6nce sirke anasini géormis miydindiz?
« Size ilging geldi mi? Neden?

« Birlikte sirke anasi yaparken senin gorevin neydi?

DEGERLENDIRME

« Calisma bittikten sonra sirke anasi ile ne yapabiliriz?

FARKLILASTIRMA:

Zenginlestirme: Bakterilerin ne oldugu ve tirleri tablo olusturularak kesfedilebilir. Faydali ve zararl bakteriler
dergi, kitap ya da sanal ortamdaki kaynaklardan incelenebilir. Fen bilgisi 6gretmeninden destek istenerek
¢ocuklarin mikroskop ile bakterileri incelemelerine firsat verilebilir. Sirkenin kullanim amaglari ve yararlari
hakkinda beyin firtinasi yapilabilir. Bagka hangi meyvelerin sirkesinin yapilabilecegifikirleri tartisilir. Veli destegi
ile temizlik amach elma, nar, gilek, Gziim sirkeleri yapilabilir. Sirkeler siselenerek okul bahgesi, okul lavabolari
ve siniflara dagitilarak dezenfektan olarak kullanilabilir.

Destekleme: Cocuklara hazir sirke gosterilerek ve koklatilarak, sirke anasindan sirkenin olustugunun
somutlastiriimasi saglanir. Cocuklarin bireysel 6zellikleri dikkate alinarak sirke yapim siirecinde onlara
ozelliklerine uygun gorevler verilebilir. Hem sirkenin yapim asamalari hem de ananin olusum siirecine iliskin
gorsellerle olay kartlari hazirlanarak siire¢ daha somut hale getirilebilir. Etkinlikte sorulan sorular, sézciik
sayisl, sozcik zorlugu veya yabanciligi temelinde basitlestirerek sorulabilir.

AILE / TOPLUM KATILIMI:

Aile Katilimi:Sirke anasi olustuktan sonraistekli olan velinin evine, sirke anasi gonderilir. Sinifta yapilan ¢alisma,
fotograflanarak minik kartlar hazirlanip evlere gonderilir.

Toplum Katilimi:Yapilan sirke anasi ile sirke yapilir. Daha sonra okuldaki farkli yastan ¢ocuklarla is birligi
yapilarak tursu yapilir.
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